MARGARIN URETiMi

Margarin Sanayiindeki temel iglem basamaklari sunlardir :

1-Margarininyag fazi karigiminin formiile edilmesi

2-Sulu fazin hazirlanmasi

3-Emiilsiyonun hazirlanmasi

4-Emiilsiyonun katilagtirilmasi ve plastikliginin gelistirilmesi

5-Margarinin ambalajlanmasi

6-Eger gerekiyorsa, ambalajlanmigs margarinin tavlanmasi,
kivama getirilmesi.
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MARGARIN URETiMi

Once, margarinin yag fazini olusturmak icin secilmis olan sivi ve kati
yaglar 36 °C'nin lizerindeki sicaklik derecelerine kadar isitildiktan
sonra belirlenen oranlarda birbirleri ile karistirilirlar. Sonra, bu
karigima, yagda c¢o6zinen katki maddeleri katihir. Bu katki
maddelerinin baslicalarini; emilsiye edici maddeler (mono ve
digliseridler, bunlarin diasetil tartarik asit esterleri ya da sitrik asit
esterleri; Lesitin; yag asitlerinin poligliserid esterleri; sodyum ya da
kalsiyum stearoil laktilat), Vitaminler (A, D, E) ve renk verici
maddeler (B karoten) olusturur.
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MARGARIN URETiMi

Sulu faz ayri olarak hazirlanir. Gliniimiizde, bu "siit" fazi; suya yagsiz
siit tozu ya da peynir suyu tozu gibi kurutulmus protein katmak ve
takiben pastorize edip bazen saf ................................ bakteri kiiltUrleri
ile fermentasyona ugrattiktan (tereyag aroma maddeleri
olusturmak amaciyla) sonra, 4-5 °C'ye kadar sogutularak
hazirlanmaktadir. Baslicalarini tuz ve koruyucu maddeler (benzoik
ve sorbik asitler ve / ya da tuzlari) ile bazen biitirik asitin
olusturdugu suda ¢6ziinen katki maddeleri de bu agamada sulu faza

katilir.
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MARGARIN URETIMi
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Strekli Sistemle Margarin Katilastma Alky Semas:
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MARGARIN URETiMi

Ayri tanklarda hazirlanan yag fazi ile sulu faz, yayik (churn) adi da
verilen bir 6n karistirma tankinda istenen oranda karistirilir. Daha
sonra, karisim, "votator" adi verilen sirekli 1s1 degistiriciye
sevkedilirken yiliksek basinch pompadan (homojenizatoérden)
gecirilerek kiiciik damlaciklar halinde emiilsiye edilir. Yag fazinda
emiilsiye edilen bu su damlaciklarinin caplari yaklasik 5 mikron
kadardir. Karigima katilmig bulunan ........................... edici maddeler,
gerek emiilsiyonun olusumu sirasinda gerekse emiilsiyonun daha
sonra bozulmadan kalmasinda (stabilizasyonunda) etkili olurlar.
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MARGARIN URETiMi

Ozellikle diisiik tuz icerikli ya da tuzsuz margarinlerde biiyiik su
damlaciklarinin bulunmasi ............ccceeeeeeeueeeee.. gelisim icin uygun
ortam yaratir.

Emiilsiyon; "votator" tipindeki, amonyakla sogutulan (-20°C), isi
degistiricilerde 5-10 saniye gibi kisa bir zaman diliminde sogutulur.
Cogunlukla "A (nitesi" olarak adlandirilan 1s1 degistiricilerin i¢
ceperlerinde katilagsan yaglar, kaziyici bigaklar tarafindan siirekli
olarak kazinarak isi1 transferi hizlandirilir. Emilsiyon, hizla ileri
derecede sogutulurken (7-10 °C) kiiclik kristaller olusur.
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MARGARIN URETiMi
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